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EMP IEZA  EN  NAVARTUR  2024

PRESENTACIONES DE
DESTINOS Y CATAS

Viernes 23 de febrero: 
De 19:00h a 20:00h: 
Presentación de Menorca. 
(Evento exclusivo dir igido a agencias de
viajes).  

Sábado 24 de febrero: 
A las 13:00 horas:
Presentación y cata de vinos de Rioja.

A las 18:00 horas:
Presentación de Mozambique "un país
para soñar” por Yoonudiam Viajes .  

A las 19:00 horas:
Presentación y cata de vinos de Rioja .

SALA MURALLA EN BALUARTE
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EMP IEZA  EN  NAVARTUR  2024

ACTIVIDADES EN STANDS

Viernes 23 de febrero:

1 1:30: Dulces de nuestros antepasados. 

12:00: Producción de nuestra tierra:
Quesos. 

12:30: Nuestro producto estrella: 
LOS ARROCES. 

16:00: Maridamos con nuestros vinos. 

17:00: Productos de nuestra tierra.

18:00: Como acompaña nuestro oro
más preciado

Por la tarde: 
Presencia del jugador del Osasuna,
Lucas Torró, oriundo también del
municipio de Cocentaina. 

STAND COMUNITAT
VALENCIANA
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EMP IEZA  EN  NAVARTUR  2024

ACTIVIDADES EN STANDS

Sábado 24 de febrero:

Domingo 25 de febrero:

STAND COMUNITAT
VALENCIANA

1 1:00: Chef Kiko Moya, restaurante
L‘Escaleta de Cocentaina. 2 estrel las
Michel in,  3SolesRepsol.Kiko Moya,Chef. 

12:00: Producción de nuestro mar:
Salazones. 

12:30: Nuestro producto estrella: 
LOS ARROCES. 

16:00: Maridamos con nuestros vinos. 

17:00: Productos de nuestra tierra.

18:00: Como acompaña nuestro oro
más preciado.

11:30: ﻿Dulces de nuestros antepasados. 

12:00: Producción de nuestro mar:
Embutidos.

12:30: Nuestro producto estrella: 
LOS ARROCES. 

16:00: Maridamos con nuestros cavas..  

17:00: Productos de nuestra tierra.

18:00: Como acompaña nuestro oro
más preciado.
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ACTIVIDADES EN STANDS
STAND SABOREA LA PALMA

Viernes 23 de febrero:
11:00 / 11:30: Desayuno saludable      
tostas de pan con aguacate, queso y frutas. 
 
11:45 / 12:30: Taller de elaboración de
Mojo Palmero y degustación Mojo
Palmero y variedades. Aprende a elaborar
tu propio mojo palmero y disfrútalo en
cualquier lugar.
 
12:45 / 14:00: Tapa Palmera   
chicharrones en mojo hervido.
 
16:00 / 16:40: Degustación de productos
palmeros.
 
17:00 / 18:00: Viaje por el patrimonio
vitivinícola, descubrimiento del tesoro
vitivinícola
 
18:15 / 19:20: Degustación de tapa
palmera. Tataki de vaca palmera y chips de
plátano.
 
19:30 / 20:00: Ron Aldea                                
Degustación de productos Aldea
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EMP IEZA  EN  NAVARTUR  2024

ACTIVIDADES EN STANDS
STAND SABOREA LA PALMA

Domingo 25 de febrero:
11:00 / 11:30: Desayuno Palmero      
degustación de pastelería tradicional y
frutas locales
 
11:45 / 12:30: Taller postre artesanal  
elaboración de quesillo casero, y
degustación.
 
12:45 / 14:00: Tapa Palmera   
Ropa vieja de pescado salado.
 
16:00 / 16:40: Degustación de productos
palmeros.
 
17:00 / 18:00: Viaje por el patrimonio
vitivinícola, descubrimiento del tesoro
vitivinícola
 
18:15 / 19:20: Degustación de tapa
palmera. Albóndigas de Cabra Palmera y
boniato.
 
19:30 / 20:00: Degustación de ron
centenarioa

11:00 / 11:30: Desayuno dulce      
degustación de pastelería tradicional. 
 
11:45 / 12:30: Degustación productos
palmeros
 
12:45 / 14:00: Tapa Palmera. Tartar de vacuno
palmero con encurtido de remolacha.
 
16:00 / 16:40: Degustación productos
palmeros
 
17:00 / 18:00: Viaje por el patrimonio
vitivinícola, descubrimiento del tesoro
vitivinícola
 
18:15 / 19:20: Degustación de tapa palmera.
Show cooking Mini hamburguesa de vacuno
palmero, queso palmero y mayonesa de plátano.
 
19:30 / 20:00: Degustación de productos
Aldea

Sábado 24 de febrero:
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en stand de tierra estella
- turismo sostenible y cicloturismo: bicis eléctricas
en el stand.
- Rincón de aventura con Mugitu.

aYUntaMiento de lodosa
DeSDe LAS 11:00 h.: Limpieza de verdura de
temporada en el stand.
A pARtiR De LAS 12:00-12:30 h.: Degustación de
producto local.

en stand de asociación tierras de iranzU
11:00a20:30 h.: Animación teatralizada “ecorrutas
Mitológicas por tierras de iranzu. el Bosque
mágico”.
11:00 a14:00 h.: Saborea las mejores pizzas

artesanas LA pAnpineLA De eRAuL durante
toda la feria.
12:00 a 13:00h.: BoDegAS LeZAun.Cata de dos
vinos ecológicos.

13:00 a 14:00h.: SALinAS giRonÉS.Cata de 12 sales
ecológicas con pimientos del piquillo y aceite

ecológico Do navarra.
18:00 a 20h.: Saborea las mejores pizzas artesanas

LA pAnpineLA De eRAuL durante toda la feria.
16:00 a 18:00h.: pACHARÁn AZAnZA.Degustación

del mejor pacharán navarro y RoSQuiLLAS
MAnCHingo.
18:00 a 20:00h.: Cata de diferentes variedades de
nueces de navarra. nueCeS De nAVARRA.
18:00 a 20:30h.: QueSeRiA LeZAun. Degustación
de quesos de oveja latxa de urbasa y Andia.
18:00 a 20:00h.: SALinAS giRonÉS. Cata de 12

sales ecológicas con pimientos del piquillo y
aceite ecológico Do navarra.

en stand de tierra estella
- turismo sostenible y cicloturismo: bicis eléctricas
en el stand.
- Rincón de aventura con Mugitu.

poR LA MAñAnA: Ambientación de la SeMAnA De
LA BRujeRíA De BARgotAen el stand. De la mano
de La Comisión de la Brujería y el Ayuntamiento de
Bargota.

DeSDe LAS 12:00 h.: Degustación de tostadas de
aceite y guindillas. conserVas rUbio Y trUjal
Mendía de arróniz.

DeSDe LAS 18:00 h.: Degustación de guindillas y
aceite de tierra estella-Lizarraldea. trUjal
Mendía Y conserVas rUbio.

bodeGas QUaderna Via
A pARtiR De LAS 18:00 h.: Cata de vinos
comentada. Consorcio de turismo de tierra estella-
Lizarraldea.

en stand de asociación tierras de iranzU
11:00 a 20:30h.: Animación teatralizada “ecorrutas
Mitológicas por tierras de iranzu. el Bosque
mágico”.
11:00 a 20:30h.: talleres infantiles con sales. Sales
de baño y sales de colores.
12:00 a 14:00h.: taller de nudos marineros eSCueLA

nAVARRA De VeLA, para todos los públicos.
12:00 a 14:00h.: Saborea las mejores pizzas

artesanas LA pAnpineLA De eRAuL durante
toda la feria.
13:00 a 14:00h.: SALinAS giRonÉS. Cata de 12 sales

ecológicas con pimientos del piquillo y aceite
ecológico Do navarra.
16:00 a 18:00h.: Degustación del mejor pacharán

navarro. pACHARÁn AZAnZA, pastas artesanas
pAn De ABÁRZuZA.
DeSDe LAS17:30h.:BoDegAS ARoA.Cata de vinos
ecológicos.
18:00 a 20:00h.: taller de amasado de pan de pAn

De ABÁRZuZApara los más pequeños. ¡ponte el
delantal y amasar!
18:30 a 20:30h.: Saborea las mejores pizzas

artesanas LA pAnpineLA De eRAuL durante
toda la feria.

en stand de tierra estella
- turismo sostenible y cicloturismo: bicis eléctricas
en el stand.
- Rincón de aventura con Mugitu.

poR LA MAñAnA: Degustación de aceite y
cervezas. aYUntaMiento de MendaVia, aceites la
Maja Y cerVezas artesanas kondaira.

A continuación, degustación de productos de la
huerta de la ribera estellesa. aYUntaMiento de
MendaVia.

Degustación de guindillas y aceite de tierra
estella- Lizarraldea. trUjal Mendía Y conserVas
rUbio.

en stand de asociación tierras de iranzU 11:00 a
20:30h.: talleres infantiles con sales. Sales
de baño y sales de colores.
12:00 a 14:00h.: Saborea las mejores pizzas

artesanas LA pAnpineLA De eRAuL durante
toda la feria.
12:00 a 14:00h.: taller de nudos marineros eSCueLA

nAVARRA De VeLA, para todos los públicos.
12:00h.: Cata de diferentes variedades de nueces
de navarra. nueCeS De nAVARRA.

11:00 A 14:00h.: SALinAS giRonÉS. Cata de 12 sales
ecológicas con pimientos del piquillo y aceite

ecológico Do navarra.
16:00 a 18:00h.:Degustación de pACHARÁn
AZAnZA “LiCoReS AZAnZA”.
18:00h.: Cata de diferentes variedades de nueces
de navarra. nueCeS De nAVARRA.
18:00 a 20:00h.: SALineRAS giRonÉS.Cata de

sales ecológicas de Salinas de oro con aceite
ecológico Do navarra y pintxos ecológicos.

sorteos
Vuelos a Canarias, vuelos en ultraligero, estancias en casas rurales, visita a bodegas, paseos en barco de vela, lotes de productos gastronómicos...

Menúpara dos personas en Restaurante CASA CARMen,en estella-Lizarra • DoS VALeS pARA ViSitAS guiADASpara dos adultos y dos txikis a la granja escuela BASABeRede Lezaun.
eStAnCiA en BungALowde CAMping iRAtXepara 2-4 personas • eStAnCiA en BungALow de CAMping ACeDopara 2-4 personas.
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